
V o t r e M a r i a g e …

… à l ’ H ô t e l F o u r P o i n t s b y S h e r a t o n
E l y s é e P a l a c e * * * * N i c e

L’Hôtel E lysée Palace , s i tué sur la Promenade des Anglais
et à deux pas du cœur de Nice , dévoi le son architecture contemporaine
adoucie par les « Vénus » de l ’ar t iste niçois Sacha Sosno.

Au cœur du jardin, où trône notre Vérand a ,
le Cocktai l des Mar iés accuei l lera vos invités .

Notre Restaurant , l ieu idéal pour organiser un repas d ansant ,
de 40 à 110 personnes , vous sera réser vé intégralement .

Une gastronomie raff inée, é laborée avec créat iv ité par notre C hef
qui vous proposera une sélect ion de menus or ig inaux
à par t ir de 85€ par personne, boissons incluses .



M e n u H é l i o s

L e cocktai l des Mar iés et ses canapés
( k ir v in bla nc , ju s d e f r u i t s , 3 ca n a p é s e t méla n g e s a lé)

****
Ter r ine de moussel ine de saumon et gambas

****
Fi let de loup poêlé et sa crème au pistou

****
Suprême de pintade fer mière farc ie au foie gras

****
Sélect ion de fromages aff inés

****
L e gâteau des Mar iés

****
Café et mignardises

L a s éle ct ion d e n o t re s ommel i e r

85 e uro s p a r p e rs onn e, b oi s s on s compr i s e s
P r i x n e t , tou te s ta xe s e t s e r v i ce inclu s .

V o t r e M a r i a g e …



L e cocktai l des Mar iés et ses canapés
(O p e n ba r d ’1h00 s a n s C ha mp a g n e, s o ft d r ink s , 3 ca n a p é s , méla n g e s a lé)

****
Ter r ine de foie gras , bouquet de salade et miroir de grenade

****
Fi let de d aurade royale et son coul is d ’anis

****
Méd ai l lon de veau rôt i aux herbes

****
Plateau de fromages aff inés

****
L e gâteau des Mar iés

****
Café et mignardises

L a s éle ct ion d e n o t re s ommel i e r

95 e uro s p a r p e rs onn e, b oi s s on s compr i s e s
P r i x n e t , tou te s ta xe s e t s e r v i ce inclu s .

V o t r e M a r i a g e …

M e n u V é n u s



M e n u Z e u s

L e cocktai l des Mar iés et ses canapés
(O p e n ba r d ’1h00 s a n s C ha mp a g n e, s o ft d r ink s , 3 ca n a p é s , méla n g e s a lé )

****
Feui l leté de gambas et asperges ver tes , hui le de colza gr i l lé

****
B ar de Méditer ranée au beur re blanc , d ar iole de pomme de ter re aux herbes

****
Méd ai l lon d ’agneau rôti aux tr uffes , r isotto blanc à la c iboulette

****
Plateau de fromages aff inés

****
L e gâteau des Mar iés

****
Café et mignardises

L a s éle ct ion d e n o t re s ommel i e r

110 e uro s p a r p e rs onn e, b oi s s on s compr i s e s
P r i x n e t , tou te s ta xe s e t s e r v i ce inclu s .

V o t r e M a r i a g e …



L e cocktai l des Mar iés et ses canapés
(O p e n ba r d ’1h 00 s a n s C ha mp a g n e, s o ft d r ink s , 3 ca n a p é s , méla n g e s a lé )

****
Ter r ine de moussel ine de saumon et gambas

****
Méd ai l lon de lotte et son jus au vin rouge

****
Fi let de bar poêlé et son coul is d ’anis

****
Plateau de fromages aff inés

****
L e gâteau des Mar iés

****
Café et mignardises

L a s éle ct ion d e n o t re s ommel i e r

110 e uro s p a r p e rs onn e, b oi s s on s compr i s e s
P r i x n e t , tou te s ta xe s e t s e r v i ce inclu s .

V o t r e M a r i a g e …

M e n u P o s é ï d o n



U n s e r v i c e d e b a b y - s i t t i n g

V o t r e M a r i a g e …

L e M e n u B o u t d ’ C h o u
( d e 2 à 5 a n s )

M e n u s

Petite salade composée

****
Steak haché – fr ites

(ou a u t re à conve nir a u préa la ble)

****
Glaces

Eaux minérales et jus de fuits

20 euros par enfant



p e u t ê t r e a s s u r é s u r d e m a n d e .

V o t r e M a r i a g e …

E n f a n t s

L e M e n u P i t c h o u n
( d e 6 à 1 0 a n s )

Menu adulte simplif ié

Eaux minérales et jus de fuits

30 euros par enfant



L e s p l u s d e l ’ E l y s é e P a l a c e

Un repas dégustat ion offer t aux Mar iés ( ho rs b oi s s on s)
dès conf ir mation de l ’événement

****
Emplacement réser vé pour la voiture des Mar iés

****
Parking pr ivé mis à disposit ion de vos invités

(d a n s la l imi te d e s pla ce s d i s p onible s)

****
C hambre et pet it-dé jeuner pour la nuit de noces offer ts aux Mar iés

****
30% de réduct ion sur le tar i f aff iché pour les chambres de vos invités

****
Décorat ion f lorale des centres de table

****
Personnal isat ion de vos menus et plans de tables

V o t r e M a r i a g e …



L’apéritif sur mesure*

La coupe de Champagne 8€

Open bar avec Champagne (1h00) 19€

Les canapés à la pièce 2€

Apéritif à thème Sur demande

(îles lointaines, asiatique, oriental, latino…)

Le dessert sur mesure*

Pièce montée traditionnelle 3,50€

Suppl. deuxième dessert à partir de 7€

Suppl. buffet de desserts** à partir de 9€

Fontaine au chocolat*** 10€

* L e s ta r i fs s ’e n te nd e n t p a r p e rs onn e.
** E n re mpla ce me n t du g â tea ux d e s M a r ié s .
** * A p a r t ir d e 30 p e rs onn e s .

L e s o p t i o n s d e l ’ E l y s e e P a l a c e

V o t r e M a r i a g e …



L e s F o r f a i t s B o i s s o n s

Eaux minérales et café In clu s

Côtes de Provence ( b la nc , ro s é, rou g e) In clu s

B ordeaux / B ourgo gne ( b la nc , rou g e) 9€

L a boutei l le de C hampagne 61€

L e s fo r fa i t s v in s s on t é ta bl i s s ur la ba s e d ’ un e d e mi -b ou te i l le p a r p e rs onn e.

Pour vos convives qui ne seront présents qu’à l ’apér it i f
( fo r mule inclu s e d a n s le me nu) 9€ p a r p e rs onn e

Pour ceux qui n’ar r iveront que pour le desser t , le gâteau des Mar iés
(1 p a r t p a r p e rs onn e) 12€ p a r p e rs onn e

V o t r e M a r i a g e …



L’Elysée Palace met à votre disposition :
• Une piste de danse de 16m²
• Un podium pour l’installation de votre animation musicale
• Les menus et le plan de tables personnalisés
• Une mise en place selon vos souhaits

Les derniers détails :
• Le droit de bouchon au tarif de 8€ par bouteille de 75cl ouverte
• Notre salle est mise à disposition de 19h30 à 2h30
• A partir de 1h00, un supplément de 38€ par ser veur et par heure sera facturé

(1 ser veur pour 25 personnes sur la base du nombre d ’invités confirmés)

• Mise à disposition de la salle pour la décoration à partir de 18h30.

Des prestataires fiables pour personnaliser cet événement :
• Animation
• Décoration de la salle
• Compositions f lorales
• Choix de vaisselle

Notre Coordinatrice Evénements ainsi que notre Maître d’Hôtel sont à votre disposition
afin de parfaire l’organisation de votre union.
A cet effet, un rendez-vous sera organisé environ quinze jours avant l’événement.

V o t r e M a r i a g e …

V o t r e M a r i a g e c l e f s e n m a i n



V o t r e M a r i a g e …

N’ hé s i te z p a s à n ou s fa ire p a r t d e tou te s

vo s d e m a nd e s s p é c ia le s , n ou s fe ron s n o t re

p o s s ib le p our fa ire d e vo t re M a r ia g e

un mome n t uniq ue…


